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businessfoods®

Fruhstiick

1% belegte Brotchen einfach (Kaiserbrétchen)

- mit Salami €1,55
- mit Putenbrust €155
- mit Kochschinken €1,55
- mit Bratenaufschnitt €155
- mit Kase €1,55
- mit Brie €155
- mit Landschinken €1,55
- mit Hackepeter €1,75
- mit Roastbeef €2,50
- mit Graved Lachs €1,75
- mit Raucher-Lachs €1,75
- mit Raucher-Forelle €1,95
- mit Raucher-Aal €2,50

Korner-Fitnessbrétchen oder Roggenbrétchen Aufpreis 15 Cent pro halbes Brotchen

Schnittchen:

- mit Salami €1,20
- mit Putenbrust €1,20
- mit Kochschinken €1,20
- mit Bratenaufschnitt €1,20
- mit Kase €1,20
- mit Brie €1,20
- mit Landschinken €1,20
- mit Hackepeter €1,35
- mit Roastbeef €2,10
- mit Graved Lachs €1,55
- mit Raucher-Lachs €1,55
- mit Garnelen und Krauterquark €1,55
- mit Raucher-Forelle € 1,65
- mit Raucher-Aal €210
Wrapes

mit Eisbergsalat, Tomate, Mozzarella und Baslikum € 2,65
mit Eisbergsalat, Curry-Hahnchen, Tomate und Gurke € 2,65
mit Eisbergsalat, Raucherlachs, Meérrettich und Gurke €2,65
mit Eisbergsalat, Fetakdse, Tomate und Gurke € 2,65

Laugenstangen mit Deckel

mit Salami, Salat, Gurke und Tomate € 2,65

mit Kése Salat, Gurke und Tomate €2,65

mit Kochschinken, Salat, Gurke und Tomate € 2,65

mit Putenbrust, Salat, Gurke und Tomate €2,65
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businessfoods®

Fruhstuck

Frihsticks-Buffet: (ab 10 Personen) € 14,95
2 Kaiserbrétchen

Rihrei

gebratener Speck
Nurnberger Rostbratwiirste
R&ucherlachs

Tomate, Gurke, Paprika
Krauter-Dressing

Auflage (Wurst und Kéase)
Marmelade und Honig
Butter

Frucht-Yoghurt

Fruhstucks-Fingerfood € 6,95

Zucchini-Ruhrei-Wrfel, 2 Tomate-Mozzarella-Spiel3e,
Musli-Honig-Taler, Mini-Brétchen mit Frischkase, Obstspiel3 mit Kuvertire
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businessfoods®

Fingerfood Kleinsortimente:

Vegetarisch € 4,90

Fetaspiel3 mit Olive und Kirschtomate, Gebackenes Zucchinirdlichen mit Kase,
2 Mozzarella-Kugeln mit Kirschtomate, 2 Gurke mit Frischkase, Mini-Sandwich mit Kase

Classic € 5,40

¥ o ag
s

Hackspiel3 Asia, 2 Backpflaumen im Speckmantel, Crepe gefillt mit Rauchschinken,
4 Cocktailwirstchen mit Sesam und Honig, Mini-Sandwich mit Salami
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businessfoods®

Fingerfood Kleinsortimente:

Gourmet € 6,20

4 Cocktailwirstchen mit Sesam und Honig, Hahnchenbrust mit Ananas,
Crepe gefillt mit Raucherlachs, Mini-Sandwich mit Kochschinken, Obstspiel3 mit Kuvertire

Business

Garnelenspiel3, Crepe gefillt mit Raucherlachs, Schweinefilet mit Creme Fraiche,
Gegrillter Haloumi-Kése, Obstspield mit Kuvertlre
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businessfoods®

Fingerfood Kleinsortimente:

Teig und Kase € 6,70

Gratinierter Lachs, Crepe gefillt mit Rauchschinken,
gegrillter Haloumi-Kase, Entenbrust auf Hefeteig, Pizzaschnecke

Ohne Schwein € 6,50

Gebratenes Curry-Lamm, Crepe gefiillt mit Raucherlachs,
Chili-Huhn, Seehecht im Teigmantel gebacken, Mini-Sandwich mit Kése
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Fingerfood Kleinsortimente:

Aus dem Meer € 6,50

Thunfisch-Pastetchen, Lachswiirfel im Salatblatt, Seehecht im Teigmantel gebacken,
Garnele auf Gurkenscheibe, Matjeshappen auf Pumpernickel

Feurig € 6,30

Hackspiel3 Asia, gebratenes Curry-Lamm, Chili-Huhn,
Avokadoh&appchen mit Garnele, Mini-Sandwich mit scharfer Salami
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Fingerfood Kleinsortimente:

Rustikal

€ 6,30

4 Cocktailwirstchen mit Sesam und Honig, Mini-Schnitzel, Spargel-Schinken-Rélichen,
Champignon mit Hackfleisch und Parmesan, Mini-Sandwich mit Salami

Asia: €6,90
Reispapierrdlichen mit Thunfischsalat
Asia-Salat im Gurkenschalchen
Chili-Huhn

Sushi-Tite mit Garnele
Thai-Hahnchenrollen mit Sesam

Frittiertes (warm):ab 10 Personen € 6,90
Frittierte Garnelen

Frittierte Paprika

Frittierte Hahnchenbrust

Frittiertes Fischfilet

Frittiertes Frahlingsrolichen

Dessert: €6,95
Obstspiel mit Kuvertire

Vanillequark im Waffelbecher
Traubenkichlein mit Zimtzucker
Brownie-Kuchen

Frittierte Kuchenschleifen

HeilBhunger (warm):ab 10 Personen € 9,50
Lachskuichlein

Schweinefilet im Zucchini-Speckmantel
Pizzaschnecken

Minischnitzel

Frittierte Garnelentaschen
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Fingerfood Einzelkomponenten:

Fleisch
Champignon mit Hackfleisch und Parmesan €1,15
Hahnchen-Piccata €1,35
H&hnchenbrust mit Zucchini und Schinken €1,35
Mini-Schnitzel €1,25
Gebratenes Curry-Lamm € 1,80
Lammricken mit Paprika €1,80
Mozzarella mit Mandelhuhn €1,35
Fetakase mit Thunfisch €1,25
Schweinefilet mit Creme Fraiche €1,45
Melone mit Landschinken €1,25
Melone mit Parmaschinken €1,45
Chili-Huhn €1,25
Cocktailwirstchen mit Sesam und Honig €0,80
Hahnchenbrust mit Ananas €1,25
Crepe geflllt mit Rauchschinken €1,15
2 Datteln im Speckmantel €1,40
2 Backpflaumen im Speckmantel €1,20
Hackspiel3 Asia €1,25
Partyfrikadelle €1,15
Entenbrust auf Blatterteig € 2,50
Aus dem Meer
Garnelenspiel3 mit Krautern und Knoblauch €1,90
Crepe geflllt mit Raucherlachs €1,35
Crepe geflllt mit gebeiztem Lachs €1,45
Lachswirfel im Salatblatt €1,50
Avokadohappchen mit Garnele €1,70
Lachspralinen mit Mozzarella €1,40
Seelachs im Teigmantel gebacken € 1,30
Garnele auf Gurkenscheiben €1,50
Matjeshappen auf Pumpernickel €1,30
Thunfisch-Pastetchen €1,40
Jacobsmuschel mit Basilikum-Kirschtomate € 3,50
Frittierte Garnelenballchen €1,70
Friesentartar (Matjes, Garnelen, Schalotten, Apfel,
Creme Fraiche) auf Pumpernickel €1,80
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Fingerfood Einzelkomponenten:

Mini-Sandwich
Mini-Sandwich mit Putenbrust €1,15
Mini-Sandwich mit Kéase €1,15
Mini-Sandwich mit Salami €1,15
Mini-Sandwich mit Raucherlachs €1,25
Vegetarisch
Zwiebelkuchen ,Royal® €1,15
Bruscetta €1,15
Mozzarella-Kugel mit Kirschtomate €0,80
Maiscrepe mit Frischkase €1,15
Gemischter Salat im Chicoreeblatt €1,15
Maiscrepe mit Rucola €1,25
Gebacken Zucchinirdlichen mit Kase €1,15
Gurke mit Frischkase €0,80
Zucchinirélichen mit Schafskése €1,25
Paprika mit Frischkase €0,90
Gemusesticks (3 Stuck) mit Krauterquark €1,25
Fetaspiel? mit Olive €0,80
Champignon mit Frischkase €1,15
Frischkase-Pastetchen €1,15
SuRe Kleinigkeiten
Waffelbecher mit Erdbeercreme €1,20
Obstspiel3 mit Kuvertlre €1,70
Brownie-Kuchen €1,00
Traubenkichlein mit Zimtzucker € 1,50
Waffel-Vanille-Becher €1,20
Crepe-Teilchen mit Schokocreme gefillt €1,50
Muffin mit Zitronenglasur €1,00
Muffin mit Schokostiicken € 1,00
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Salate:
(Pro Portion 100 g)

Essig und Ol:

Krautsalat € 1,00
Gurkensalat € 1,00
Paprikasalat € 1,20
Tomatensalat € 1,00
Kartoffelsalat bunt € 1,10
Bayerischer Kése-Wurstsalat € 1,50
Bauernsalat mit Schafskase und Oliven € 1,50
Scharfer Roastbeefsalat mit Gurken, Schalotten und Chili € 3,00
Lammsalat mit Knoblauch, Zwiebeln, Paprika und Kirschtomaten € 2,80
Thunfischsalat mit Gurken, Zwiebeln und Oliven € 1,80
Putensalat mit Kresse und Kirschtomaten € 1,80
Mit Mayo:

Nudelsalat € 1,00
Geflligelsalat mit Ananas € 1,50
Fleischsalat € 1,30
Kartoffelsalat mit Zwiebeln und Gewlrzgurken € 1,00
Suppen:

(Pro Portion Y Itr.)

Hochzeitssuppe € 2,50
Zwiebelsuppe € 2,00
Broccolicreme € 2,00
Blumenkohlcreme € 2,00
Champignoncreme € 2,00
Paprikacreme € 2,50
Tomatencreme € 2,00
Kase-Lauchcreme mit Hackfleisch € 2,50
Kartoffel-Lauchcreme € 2,00
Kartoffel-Steinpilzcreme € 3,00
Sweet Corn Soup

Spezialitat aus dem Sudpazifik

Klare Hihnersuppe mit Mais und Kokosmilch € 3,00

Wir bereiten auch Salate und Suppen nach lhren Wiins  chen zu.
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Business-Mentis (3 Génqe) ab 10 Personen

Menii B1 € 19,99
- Gurkentaler mit Kressequark
- Tafelspitz mit Paprika-Lauchgemiuse,
Meerrettichsauce und Herzoginkartoffeln
- Traubenkuchlein mit Zimtzucker

Menu B2 € 21,50
- Kleines Fingerfood
(Asia-Hackspiel3, Garnelenspiel3, Melone mit Schinken)
- Lammkeulenbraten in Thymianjus
mit Bohnen im Speckmantel und Thymiankartoffeln
- Mousse au chocolat mit Karambole (Sternfrucht)

Menii B3 € 21,50
- Lachspralinen mit Mozzarella gefullt
- Schweinefilet mit Spinat im Blatterteig
an Cognac-Rahmsauce, dazu gemischter Salat
- Tirami Su

Menii B4 € 26,50
- Roastbeefsalat mit scharfem Dressing
- Dreierlei Fisch (Lachs, Zander und Schollenfilet)
mit Zitronengrassauce und Gemdisereis
- Frischké&se-Birnencreme mit Mandeln

Menii B5 € 29,99
- Paprika-Ziegenkase-Crepe
- Rinderfilet mit Kartoffel-Krauterkruste
und Steinpilz-Sahnesauce
- Kaffeecreme mit Feigen

Menii B6 € 29,99
- Lauch-Speckkuchen mit Creme Fraiche
- Hasenrickenfilets mit Steinpilzen
in Cassisrahm und Sesamkartoffeln
- SuiRe Avokadocreme mit Mascarpone und Himbeeren
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Lunch-Menis (2 Gange) ab 10 Personen

Menii L1 € 10,99
- Chili con carne

Feuriges Hackfleisch mit Baguette und gemischtem Salat
- Muffin mit Schokostiicken

Menu L2 €11,99
- Bunter Gemiseteller mit Gorgonzolasauce
- Orangen-Quark

Menl L3 €12,99
- Putenfilet-Ragout in Pfefferrahm

mit Broccoli und Kartoffeltaler
- Ananas-Schiffchen mit Kuvertire

Meni L4 €12,99
- Nackenbraten mit Speck-Zwiebelsauce,

Bohnen und Bratkartoffeln
- Kirschcreme

Meni L5 € 14,99
- Lachssteak mit Gurkenrahmgem{se,

frischem Dill und Basmatireis
- Brownie-Kuchen

Menii L6 € 14,99
- Jungschweinriicken mit Karotten-Lauchgemuse

an feiner Dijon-Senfsauce und Risoletkartoffeln
- Schokoladencreme

Meni L7 € 15,99
- Geschnetzeltes vom Schwein “Ziricher Art”

mit Champignons in Rahm und Réstitaler
- Melonen-Schiffchen mit Schokofaden

Menii L8 € 15,99
- Piccata vom Lachs (in Parmesan-Eihtille)

mit Lauchzwiebeln in Paprikarahm und Reis
- Obstspiel3 mit Kuvertiire
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Fingerfood Biffet Preis/Person €18,90
5 Teile Fingerfood kalt

(Gemischter Salat im Chicoreeblatt, Mini-Sandwich mit Salami,
Matjeshappen auf Pumpernickel, Garnelenspiel3, Backpflaume im
Speckmantel)

5 Teile Fingerfood warm

(Chili-Huhn, Mini-Schnitzel, Seelachs im Teigmantel gebacken,
Partyfrikadelle, Ntrnberger Wurstspiel})

2 Teile Fingerfood suf3

(Orangen-Quark im Waffelbecher, Obstspiel3 mit Schokofaden)

Rustikales Buffet Preis/Person € 16,90
Krautsalat

Gurkensalat

Tomatensalat

Warm:

Schweinenackenbraten mit Rahmsauce
Gebratene Hahnchenbrust mit Krautersauce
frisches Gemise mit Sauce Hollandaise
Kartoffelgratin

Dessert:

Rote Gritze mit Vanillesauce
Schokoladencreme

Mediteranes Buffet Preis/Person € 19,90
Bauernsalat mit Oliven und Schafskése

Antipasti (Zucchini, Auberginen, Paprika, Champignons)
Melone mit Serranoschinken

Warm:

Schweinelendchen in Parmesan-Eihulle gebacken
Nudeln mit frischem Geml ise in Tomatensauce
Lasagne mit Hackfleisch und Kase Uberbacken
Dessert:

Tirami Su

Cappuccinicreme
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Asia Buffet Preis/Person €19,90
Sushi-Auswahl:

- Hoso-Maki mit Thunfisch und Wasabi

- Maki mit Oliven in Omeletthtille

- Gurken-Sushi mit Raucher-Lachs

Asia-Salat mit Rucola, Glasnudeln, Karotten und Sojabohnen
Warm:

Lachs-Spinat-Béllchen im Tempura-Mantel

Gebratenes Chili-Huhn

Frisches Wok-Gemiise

Meerrettichsauce und Curry-Mandelsauce

Dessert:

Susse Sushi mit frischen Erdbeeren (saisonbedingt)

Wellness Biffet Preis/Person €18,90
Rohkostsalate mit Yoghurtdressing
Maiscrepe mit Ruccola

Gurke mit Frischkase

Schafskase mit Thunfisch und Oliven
Warm:

Grinkern-Bratling

Gedinstetes Lachsfilet
Kase-Schnittlauchsauce und Krauter-Bulgur
Dessert:

Obstspiel3e

Gourmet Buffet Preis/Person € 23,50
Fingerfood:

(Curry-Lamm mit Paprika, Garnelenspiel3, Crepe mit Raucherlachs geftillt,
Schnittchen mit Salami, Schafskéase mit Oliven, Reisblatt mit Avokadocreme)
Warm:

Schweinefilet mit Spinat im Blatterteig

Seehecht in Eihiille gebraten

Gemuseplatte mit Sauce Hollandaise

Kresse-Kartoffeln

Dessert:

Obstspiel3e mit Schokofaden

Canelloni aus Schokoladenmousse
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Fisch Biffet Preis/Person € 24.90

Raucherfischplatte mit Lachs, Forelle, Heilbutt
Fisch-Fingerfood

(Crepe geflllt mit gebeiztem Lachs, Lachswiirfel im Salatblatt,
Mini-Sandwich mit Raucherlachs, Seelachs im Teigmantel
gebacken,

Garnele auf Gurkenscheiben, Shrimps auf Avokadoh&ppchen)
Warm:

Lachsfilet gebraten

Schollenfilet in Eihllle gebacken

Frisches Gemuse mit Sauce Hollandaise

Butterkartoffeln und Basmatireis

Dessert:

Rote Grutze mit Vanillesauce

Melonenschiffchen mit Schokofaden

Buffet ohne Schwein: Preis/Person € 24.90

Bunte Fingerfood-Platte

(Hahnchenbrust mit Ananas, Mozzarella mit Mandelhuhn,
Thunfisch-Pastetchen, Avokadohappchen mit Garnele,
Gebacken Zucchinirdlichen mit Kase)

Krautsalat

Warm:

Putengeschnetzeltes mit frischen Champignons und
frischer Paprika in Rahmsauce

Seehechtfilet in Sesam-Krauter-Kruste gebraten
Basmatireis

Krauterbutter

Dessert:

Obstspiel3e mit Kuvertire

Orangen-Quark im Waffelbecher
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Konferenz-Buffet: (ab 10 Personen) Preis/Person € 39,50

Vorspeisenplatte

Lachspralinen mit Mozzarella
Entenbrust auf Blatterteig
Thunfisch-Pastetchen

Maiscrepe mit Rucola

Fetaspiel3 mit Olive

Warm:

Rosa gebratenes Roastbeef (im Ganzen gegart)
Rotbarbe in Basilikumbutter gebraten
Frisches Gemuse mit Sauce Hollandaise
Kartoffelgratin

Dessert:

Kuchen-Fingerfood

Ananashappchen mit Kuvertire

Business Biffet Preis/Person € 44,90
Fingerfood-Sortiment

(Avokadohappchen mit Garnele, Lachs im Salatblatt, Chili-Huhn,
H&ahnchen-Piccata, Crepe mit Rauchschinken gefllt)
Kartoffel-Steinpilz-Cremesuppe

Warm:

Rinderfilet “Business”

(Rinderfilet schonend gegart in einer fein gesauerten Krauter-Senf-Sauce)
Zanderfilet in Sesam-Leinsaat-Kruste gebraten

Frisches Gemuse mit Sauce Hollandaise

Kresse-Kartoffel-Taler

Dessert:

Trio-Mio (Dessert-Spezialitéat des Hauses):

- Weil3e Mousse mit Minze

- Mangocreme im Waffelbecher

- Fruchtspiel3 mit Kuverttre
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Candlelight Dinner

Wir kochen bei Ihnen zuhause Ihr Wunsch-Menu oderseder angebotenen Mens.
Um Geschirr, Tépfe, Pfannen und Speisen brauchesi&i nicht kimmern.
Wir bringen alles mit und nehmen die benutzten Eitemm wieder mit, damit Sie
keinen Abwasch vorfinden. Es soll fir Sie und IhRamtner ein erholsamer Abend mit
Erlebnis-Charakter sein, der in guter Erinneruregiil

Menu 1 € 165,-
Wachtelbriistchen Auberginen in Basilikumsauce

Rotbaih Limetten-Kokos-Sauce
mit kleim Gemiuse und Basmatireis

WeilRes Kasetdse auf Friichte-Aquarell

Menu 2 € 195,-
Mediterraner Gambas-Salat

asenfilet mit Wirsinggemiuse
Melonenrsthsauce und Sesamkartoffeln

CHoei aus Schokoladen-Mousse

Menu 3 € 195,-
Austem Lauchbett mit Mohnbutter

Schwdilet im Zucchini-Speckmantel
mit Steinpilz-Risotto

RisoMousse mit Himbeersauce
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Unser Service:

- 365 Tage im Jahr sind wir fiir Sie da

- Kein Sonn- und Feiertagszuschlag

- Kostenfreie Lieferung im Raum Bremen ab Béstsit von € 100,-

- Kostenfreie Abholung von geséaubertem Geschirr

- Fur warme Speisen stellen wir kostenlos Clgaliishes
(professionelle HeilRhaltebehéalter aus Edelstahl)edfiigung

- Rechnung mit ausgewiesener Mehrwertsteuer

- Auf Wunsch bequeme Abbuchung Ihrer Rechnurf Skonto)

- Gutscheine fur Geburtstage, Eroffnungen oddeee Anlasse

- Kochen bei Ihnen zuhause (z.B. Candlelighti@m

- Konferenzessen

- Private Kochkurse

- Betriebsverpflegung

Zusatzkosten:
- Unter € 100,- Bestellwert berechnen wir eiae$thale von € 14,50
- Bei Abholung von ungereinigtem Geschirr bereshwir eine
Gebuhr von € 25,-

Preise fur Speisenlieferung inkl. 7% MwSt.

Preise flr Dienstleistungen, Equipment und Getréazkg 19% MwSt
Mindestbestellwert € 50,-

Gern stellen wir Ihnen individuelle Biffets zusanmme

Nehmen Sie hierzu bitte Kontakt mit uns auf.
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